CONIGULIO con BIRRA AMBRATA ¢ pomodort datterini

ngredienti

1 Cownlglio quartato, una
decina di patate novelle, 2
cipolline fresche, funght
champignon (lo surgelati),
wmezza scatola di powmodort
dattering, blrra Karma Amber
Doll, foglie di alloro,
nsaporitore Ariosto per carni
e umtolo.

By LePBLILI EdlCASAMIA

1) n una grande clotola wettete a marinare con mezzo
bicchiere di Birra Karma Amber Doll Ll coniglio diviso a
pezzettl, agolungete le foglie di alloro e per ultimo
L'lnsaporitore per carnt umldo.
Fate marinare per clrea 5/7 ore, vigirandolo ogni tanto.

oy

2) agoiungete successivamente L pezzettl di conlglio ¢
sfumate con altra birra Karma Amber Doll, aggiungete
L pomodorint datterini e per ultbmo Le patate. Coprite con
wn coperchio e fate cuocere e addensare b sughetto.
Servite caldo con wn  cluffetto di prezzemolo e
owiawmente accompagnate il pasto con altra birra.
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