Se avanza Polenta? CL facclo Le crocchette!

ngredientt:

Preparazione

Foto

Polenta avanzata cirea
300 gr, (lo ho wusato
questa della
DolowmitiFood allo speck)

una  fetta intera  di
speck (Lo sewmpre
Dolomitifood),
gorgonzola a
pezzettl, formaggio

filante a pezzettl

1) Prendete la polenta avanzata
ed aggiungete Lo speck cubettato
plecolo piccolo,mescolate bene e su
wan superficle plana allargate Lo
polenta, con Llaiuto delle wmani
umide prelevate un po di polenta e
al centro disponete un pezzetto di
formagglo e owiamente fate in
wmodo che capitl pure il pezzetto di
speck. Richiudete e date la forma
rotownda.

tmpan di Ariosto,
pastella (acqua e farina
densa) solitamente uso
questa dell' Ariosto ma
essenolo finita wmi son
dovuta arrangiare..

2) Facendo attenzione, tuffateli
tn olio caldo e fatell odorare dn
ambo le partl. Lasclate gocclolare
su carta assorbente e servite. o le
ho sistemwate welle clotoline oda
Finger food con accanto le salsine.
Una al pepe verde tipo barbecue per
chi preferisce una note piccantella,
L'altra con della Matonese all'aceto
balsamico della  cascina San
cassiano per chi preferisce un
sapore worbido e delicato.
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