CUORI di PASTA di GRAGNANO al RAGW di | "‘aLe rirc'eiHé
i
VERDURE ~ Ariosto

1) Ho tritato finemente wna cipolla, tre carote e 4 gambe
dl sedawno, le ho fatte rosolare per beme n wna
casserwola  (now wna casserwola qualsiasi, wa La
casseruola ad un manico Ballarini Greenline) con wna

Z:ggﬁf:w noce di burro e un filo d’oL’Lo, ho aggi}uwto,oleLLa saL}sa,oh’,
= CAROTE pomodoro (OLSACLLQ che fa in casa gianninag) ,e diluito
4 CAMBE i SEDANG con wn po’ di brodo vegetale; ho fatto cuocere il tutto a

fuoco lento per cirea due ore aggiustando pol di sale,
BURRO pepe (Arlosto) e un pizzico di magglorana Ariosto. La
oue ) pasta L'ho fatta cuocere in abbondante acqua salata,
SALSA di POMOPORD scolata e riempita con U ragu di verdure; & stato
Es:j;o VEGETALE un'ottimo platto unico!

MAGGIORANA
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