La pepata ol cozze...alla sua mantera

1) Pulite bene le cozze, mettetele ad aprirsi tn una
casseruola wolto caplente e chiuse da un coperchio,
non appena saranno aperte, trasferitele tn wnn
larga padella, aggiungete abbondante prezzemolo,
pEpe ¢ aglio e aggiungete un mix di lbmone ¢ aceto

bianco.
ngredienti:
Cozze were freschissime! Saltatele e servitele con un filo d'olio e cluffettt di
(not abblamo preso quel prezzewmolo ed il sughetto di accompagnamento.

sacchetto dal peso di 3 kg
cirea) pepe wero  Arlosto
olio, aceto bitanco, Limowne,
prezzemolo e aglio.
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