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1) 1Rg di patate
1009 di pane
grattato
Lnsaporitore per
patate Ariosto

ollo extra vergine di
oliva

1) Pulite ¢ tagliate Le patate a
pezzi pluttosto grossi, fatele
lessave in acqua bollente per cirea
10 mbnutt
versatele dewtro una pirofila e
conditele con olio extra vergine oi
oliva
Versate L'insaporitore dell'Ariosto
nel pane grattato

2) Cosparcete Le patate con il pane
e mettete in forno ventilato a 180°
per clrea 30 minutl

Ecco la omelette con la salsa ol
cipolle

bg Sunmae WwWw.arlosto.it




