ROLLE’ RIPIENO dl PEPERONI

ngredientt

F500yr di fesa di tacchino
2 peperont

1 melanzana

1/2 cipolla

olio g.b.

1 bustina insaporitore per
sught ARIOSTO

100 g di provolone dolce
1 bustina di insaporitore per
arrosto ARIOSTO

1 rametto st rosmarinoe
sale g.b

BY PROVARE per GUSTARE

1) Pullamo a tagliamo a fettine la cipolla e L peperond,
agolunglamo un filo dolio e lasciamo cuocere a
fuoco dolee per clream 10 winutl. Trascorso questo
tempo aggiungiamo anche la melanzana tagliata a
bastoncini e lasciamo cuocere per altrl 10 minutt.

2) Agglungiomo un cucchinino di INSAPORITORE
PER SUGHI ARIOSTO ¢ lasciamo insaporire per
altrl 5 mlnutt. Tagliamo la fesa di tacchino e
aggiungiamo un pizzico di sale sulla carne, ora
adagiamo sulla fesa di tacchino i ripleno. aver
aggiunto L peperont, aggiungiamo il provolone dolee
tagliato a bastoncini. Arrotoliamo Lo fesa  di
tacchino e leghiamo con dello spago per alimenti con
L rametto di rosmarino. Adagiamo Ll nostro rolle' tin
wan plrofila con un filo dolio e cospargiamo con
VINSAPORITORE PER ARROSTO ARIOSTO, ¢
CUOCLAMD A 200° Per 20 vinutl

www.artosto.lt




