TL va la pappa col popopopomodoro ... ed un bngrediente
segvreto?

Le ricete

Ariosto

ngredientt:

mezzo Rg di spaghettl
500 or di powmodorini freschi
olio  extravergine  d'oliva
Wino spicchio d'aglio
bastlico

Tcucechiato di  preparato
per sughettl al - powmodoro  di
Arlosto

basilico fresco

BY PASTICCIAMOINCUCINA

1) n una padella altra cospargete il fondo di olio

extravergine d'oliva e mettete a soffriggere uno
splechio d'aglio. @uando Llaglio sard dorato
toglietelo atutandovi con una forchetta gquindi a
questo punto aggiungete
L'tnsaporitore Ariosto e buttate wella palella i
pomodorini freschi tagliatl in 4 parti e lasciate
cuocere , wman mano L pomodoro sprigionera il
sugo , e continuate la cottura flnché il sugo non
sarh cremoso (lo cosl Lo preferisco)  infine
agoiungete qualche fogliolina basilico fresco e
sale quanto basta :
uindl da parte fate cuocere gli spaghettl , wna
volta prownti , mescolateli nel sugo e senvitell con
parmigiano grattugiato!!

www.arlosto.lt




