TORTA SALATA con PATATE FUNGHT €
MOZZARELLA

| Le ricetH

ngredientt:
1 votolo di pasta sfoglin '

rotondo e
& patate di wedia grandezza Ml
g funghi della grandezza
della foto
200 gy di scamorza o provola o
wmozzavrella

2 wova — 1 porvo - 1 dado ai
funght

Olio, sale, peperoncino
lnsaporitore per patate Ariosto

BY POLCEMENTE SALATO

1) Pelare L funghl, tagliare sia i cappelli che i gambl. Farll
saltare in wna padella in cul si & fatto imbiondire wn porro con
wn filo d'olio. Sbriciolare il dado, tnsaporire con un pizzico di
sale, di noce wmoscata e di peperoncino. Laseiar cuocere per 10-12
minutl a flamma wedia. Far vaffreddare i funghi su uno
scolapasta, in wodo che possano buttare l'acqua in eccesso
2) Pelare le patate, tagliarle a rondelle abbastanza sottill e
scottarle n acqua per 3-4 wminutl (nown di plin). Scolarle
3) nouwna tervina undre Ldadint di wozzarella (tagliatl qualche
ora prima e fattl asciugare in frigo) L funght e le wova,
mescolando per amalgamare il tutto
4) Con un wattarello allargare leggermente i rotolo di pasta
sfoglin

5) Adagiarlo sul fondo di wna pirofila leggermente oliata (in
alternativa potete wsarve la carta forno per vivestive la base)
e) Fare wno strato ordinato di patate
F)  Versare sopra il composto ol funghl ¢ wozzarella
g) Fare wuwovamente wno strato di patate fino a terminarle
9) Spolverare in superficie un po di tnsaporitore di patate Ariosto.
9) Mettere in forno, gl caldo, a 190-200° per 40-45 minutl, fino
alla cottura totale ¢ La velativa dovatura

www.arlosto.lt




